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JAPANISCHES RESTAURANT




Herzlich Willkommen!

Mi-Fune: ., Drei Schiffe” auf Japanisch.

Wir, die Crew, bemiihen uns tiglich, die besten Zutaten zu finden,
um das hochwertigste Sushi und Teppan-Yaki in Leipzig zuzubereiten.

Bei Kreditkartenzahlungen wird von unserem Kassensystem-Provider eine Bearbeitungsgebiihr
berechnet. Falls Sie mit Threr Kreditkarte bezahlen mchten, miissen wir einen Aufpreis in Hohe
von 3 % des Rechnungsbetrags erheben. Zahlungen mit EC-Karten sind gebiihrenfrei.

[v]: vegetarische Gerichte



AT Shoku-zen-shu — Aperitifs

Prosecco 0.101 4,50
Sekt Cavalier Brut « 0.101 4,30
Kir Royal 5,50

Creme de Cassis, Sekt

Vermouth Martini 0.101 5,90
Bianco / Rosso / Extra Dry

Trinity 6,50

Martini bianco / Dry, Gin

Gin Tonic 6,40
Gin, Goldberg Tonic Water

Aperol Spritz 5. 5,50

Aperol, Prosecco, Soda

Campari Orange 4 5,50

Campari, Orangensaft
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Vorspeisen

Edamame [v] — passen ausgezeichnet zu Bier +

Japanische griine Sojabohnen, blanchiert und gesalzen

Wakame to Kyuhri 2,107k
Seetang-Gurkensalat mit Sesam

und einem Dressing aus Siif§essig und Sojasofle

Tamago Yaki 2.ai.c.o.f
Japanisches Eieromelette, verfeinert mit siifler Sojasof$e

und japanischer Briihe, mit Rettich serviert

Tori no kara'age i
In einer Mischung aus Sake, Sojasofie

und Ingwer mariniertes, frittiertes Hihnchen

Yakitori 24,5101,
Gegrillte Hihnchenfleischspiefle mit Teriyaki-SofSe

GYOZa 2,A1,F,K
asiatische Maultauschen, gefiillt mit geschnittenem Kohl,
griinen Zwiebeln, gehacktem Ingwer und Hihnchenhackfleisch

Gemiise-Gyoza [v] 2a1erHk
asiatische Maultauschen, gefiillt mit geschnittenem Kohl,

griinen Zwiebeln, gehacktem Ingwer und Sojabohnen

Amaebi to Sake no sarada 10,4180,
Garnelen und Lachs mit eingelegtem Gemiise und Rémersalat,

dazu Dressing aus Balsamico und Sojasofle

Agedashi-Tofu [v] 2s5a1r

Frittierter Tofu in einer gebundenen Algenbriihe, serviert

mit geriebenem Ingwer, Rettich und Friihlingszwiebel

Goma-Tofu [v] 2«

cine Art Sesam-, Tofu" aus Sesampaste und Algenbriihe,
geliert mit Agar-Agar

4,90

4,90

4,90

6,50

6,50

5,00

5,00

6,90

5,00

5,00



Wi Suppen

sy Omisoshiru 2,0, 3,50
Traditionelle Japanische Miso-Suppe mit Seetang,
Tofu und Frithlingszwiebeln

swey Osuimono 2,10,a1,8,0,F 6,50
(fa4r) Klare Japanische Suppe mit Fisch, Garnele, Pilzen,

Frithlingszwiebeln und Seetang

sy Osuimono [v] anr 4,50
(W3 L T jE) Klare Japanische Suppe mit Pilzen, Tofu,
Friihlingszwiebeln und Seetang (Algenbriihe)

gt Tonjiru 2,D,F 6,50
Traditionelle Japanische Miso-Suppe mit Schweinefleisch,

Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, und Friihlingszwiebeln
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Tempura

Im Teigmantel frittierte Meeresfriichte und Gemiise,
serviert mit Tempura-SofSe mit Rettich und Ingwer 2,4,5,A1,0,F

Tempura Moriawase
Grofiziigig — Gemiise der Saison, 2 Garnelen und Fisch

Gyokai-Tempura Moriawase
3 Garnelen, 2 Lachsfilets, 2 Doradenfilets und Tintenfisch

Yasai-Tempura Moriawase [v]
Gemiise der Saison

Tori-Tempura
Hihnchenfleisch

14,90

14,90

11,50

7,90
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Yakimono

In Miso-Mirin-Sof8e tiber Nacht mariniert und gegrillt s,10,0,F

Sake no saikyou-yaki 12,00
Lachs
Hamachi no saikyou-yaki 14,00

Junger Gelbschwanz

Saba no saikyou-yaki 13,00
Makrele

Udon

Suppen mit Japanischen Weizennudeln, Friihlingszwiebeln
und Seetang 2,5,A1,0,F

Udon 5,90

Ganz einfach

Kitsune-Udon 9,00
Serviert mit frittierten und gekochten Tofutaschen

Curry-Udon 3.4 12,00

Serviert mit Schweinefleisch und Gemiise in Currysuppe



#2077 7] Nigiri-Sushi
Belegte Reisballen mit Wasabi, jeweils 2 Stiick
(Wasabi 3,4,) Ingwer 2,6,10)

i Maguro o 6,00
Thunfisch
susi Zuke-Maguro 25a1,0,F 6,50
In SojasofSe marinierter Thunfisch
it Sake b 5,50
Lachs
g Tai o 6,50
Dorade Royal
##% Shime-Saba 1,0 4,50
Makrele
& Ebi s 5,00
Gekochte Garnele
@ Unagi 123,4a1,0F 6,50
Gegrillter Aal
g Tka w 4,50
Tintenfisch
i Tako 4,50
Oktopus
1% Amaebi s 6,00
Rohe Garnele
waze Hotate 6,50
Jakobsmuschel
Itz Hokkigai n 5,50

Trogmuschel
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Tobiko Gunkan 4,560,

Rogen vom fliegenden Fisch, in Seetang gefiille

Ikura Gunkan 2,510,1,0.¢
Lachsrogen, in Seetang gefiillt

Tamagoyaki 2,A1,C,D,F
Japanisches Eieromelette

Avocado [v]
Avocado
Ninjin [v]
Karotten salat

Inari s a,r
Frittierte und gekochte Tofutaschen gefiillt mit Reis

Nigiri 3 Stiick (Maguro, Tai, Sake) o

Thunfisch, Dorade Royal und Lachs

4,50

6,50

3,50

4,00

3,50

4,00

9,00
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Maki-Sushi

In Seetang gehiillte Reisréllchen mit Wasabi, jeweils 6 Stiick

(Wasabi 3,4,) Ingwer 2,6,10)

Tekka Maki — Thunfisch o
Sake Maki — Lachs o

Saba Maki — Makrele 1,0
Ebi Maki — Garnele &

Unagi Kyuhri Maki 12,441,
Gegrillter Aal, Gurke

Sake Avocado Maki o

Lachs, Avocado

Futo Maki 2,4,5,A1,B,C,D,F,

Gurke, Avocado, Garnelen, Eieromelette und gekochter Kiirbis

Avocado Maki [v]
Kappa Maki — Gurke [v]

Kampyou Maki [V] 2,4,A1F
Eingelegter Kiirbis

Oshinko Maki [v] 26

Eingelegter Rettich

Ninjin Maki [v]

Karotten

7,50

7,00

6,50

6,50

8,50

7,50

9,00

4,50

4,00

4,00

4,50

4,50
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Sushi-Rolle

Inside-Out Makirolle, jeweils 8 Stiick
(Wasabi 3,4,) Ingwer 2,6,10)

California Rolle Sesam 2,4,¢.0.7.
Gurke, Avocado, Garnele mit Majo und Sesam

California Rolle Tobiko 2,45 6,c,o.F

Gurke, Avocado, Garnele mit Majo und Rogen vom fliegenden Fisch

Sake—lkura Rolle 2,4,6,5,10,A1,C,D,F

Lachs, Lachsrogen,Gurke mit Mayo und Rogen vom fliegenden Fisch

Ebi-Kyuhri Rolle 28.c.r«

Garnele, Gurke mit Mayo und Sesam

Yasai Rolle [v] «

Eingelegter Rettich, Gurke, Karotten und Sesam

Zuke-Maguro-Avocado Rolle 25,a1,0,r

Thunfisch (in Sojasoffe mariniert), Avocado und Sesam

Ebi Crunch Rolle 2,4,A1,B,C,F

Frittierte Garnele, Gurke, Avocado mit Mayo

Unagi Crunch Rolle 1,2,4,A1,F
Gegrillter Aal, Avocado

Chicken Crunch ROHC 4,A1,F

Frittiertes Hihnchen, Karotten, Avocado

Beef Crunch ROHC 4,A1,F,K

Bio-Rinderfilet, Frithlingszwiebeln, Karotten und Sesam

8,00

8,50

12,50

6,50

6,00

9,00

12,00

13,50

12,00

14,50
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Temaki-Sushi

HandgrofSe gefiillte Seetangtiite, mit Wasabi
(Wasabi 3,4,) Ingwer 2,6,10)

Maguro Temaki o 6,50
Thunfisch

Sake Temaki o 6,00
Lachs

Ebi Temaki B 5,00
Gekochte Garnele

Unagi Temaki 1,2,3,4,A1,D,F 7,00
Gegrillter Aal

Saba Temaki 1,0 5,50
Makrele

Sake-Avocado Temaki o 7,00

Lachs, Avocado

Sashimi

Rohe Filets von Fisch und Meeresfriichten, ca. 15 Filets
(Wasabi 3,4,))

Maguro o 26,00 =i Saba 1,0 18,00
Thunfisch Makrele

Sake o 20,00 gei Tka und Tako 17,00
Lachs Tintenfisch und Oktopus

Tai o 28,00

Dorade Royal



FHH%EG -+ Sushi Moriawase
Gemischter Teller nach Angebot und Auswahl useres Sushimeisters

(Wasabi 3,4,) Ingwer 2,6,10)

were () Sushi Moriawase 24,00
Fisch und Meeresfriichte — 8 Nigiri, 6 Maki

e (1) Sushi Moriawase Royal 29,00
Fisch und Meeresfriichte — 8 Nigiri, 6 Maki

w3k ma¢ Yasai Sushi Moriawase [v] 17,50
Mit Gemiise — 4 Nigiri, 12 Maki

Hill BB A4 Sashimi Moriawase

Gemischter Teller nach Angebot und Auswahl useres Sushimeisters
(Wasabi 3,4,))

—fiskh Maguro, Sake und Tai o 25,00
(fifi+ fik:+94) Thunfisch, Lachs und Dorade-Filets — ca. 12 Filets

wae () Moriawase Klein 30,00
Fisch und Meeresfriichte-Filets — ca. 18 Filets

e (k) Moriawase Grof§ 45,00
Fisch und Meeresfriichte-Filets — ca. 25 Filets



P BEZ 2 —A Das Teppan-Yaki Menii

An unseren heiffen Tischen wird das Essen vor Ihren Augen vorbereitet. Es ist auch maéglich,
die Meniis an den normalen Tischen aus der Kiiche zubereitet zu genief8en.

sukigy- Miso Suppe 2.0,

i Vorspeise
Sushi oder Sashimi oder gemischter-Salat [v]

Fl, WE, H I DTG OBROCEE L
#iosHy Gemiisevariation der Saison

fon Fischgang s 3
Wi + fik £721% B8 Garnelen mit Lachs oder Doradenfilet

Hauptgang
Flambiertes Flambiertes Flambiertes
Bio-Rinderfilet Bio-Rinderfilet und Barbarie-Entenfilet
F7av Barbarie-Entenfilet s
67,00 L 57,00
64,00

Flambiertes o.g. Fischgang als Hauptgang &0 Tofusteak [v] *

Schweinefilet 2 Garnelen, Lachs und (Ohne Fischgang)
w741 Doradenfilet inklusive G AT — %
fa A~
49,00 ) 29,00

X R AR AL v E LT
Mg, fik, HO=fMaTE2IHERLET
44,00

ww» =i Gebratener Reis
WA AD - L2 BIZEN 0T T Auf Wunsch mit Knoblauch A1,G,F

79—t Desserts
WA TA AL 7V —Y Maccha Eis mit frischen Friichten 4,A1,G,F



PBES T 7 /1)L b Teppan-Yaki a la carte

4741
5

K741
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Gyu-hire 150¢
Bio-Rinderfilet

Kamo 150¢
Barbarie-Entenfilet

Butaniku-hire 150g
Schweinefilet

Sake 2 Filets b
Lachsfilet

Tai 2 Filets D
Doradenfilet

Gyokai—Mix B,D,N

Variation aus Jakobsmuschel, 2 Garnelen, Lachs und Doradenfilet

Reisbeilage

Ttame Gohan A1, G, F(Ei-C)
Gebratener Reis (mit Knoblauch oder Ei oder Gemiise — je +0,90)
AKX AD BIAD BF3EAD  %+0,90

Shiro Gohan

Gekochter Reis

34,00

28,00

21,00

19,00

23,00

25,00

3,90

1,90



T —b Dessert

75vxv—2vr~ Himbeersorbet — mit Prosecco ¢
(Fatyanid) Lakeosefrei, auf Wunsch mit Ginger Ale

~=3742 Vanille-Eis ALFG
1 Kugel Vanille-Eis

#7742 Maccha-Eis 4,m,6.¢
1 Kugel Griintee-Eis

+&3% + Siifle rote Bohnen

+71—v + Friichte

ro#es Dorayaki — mit einem Becher Griintee 2,4,6,a1,c,0

Japanischer Eierkuchen gefiillt mit siiffen roten Bohnen

79vx=s1=7 Crépes sa1c,6
Flambierte Crépes mit Vanille-Eis und frischen Friichten

K74 % Mochi-Eis 1,476
Eis umhiillt mit Mochi-Masse (Klebreiskuchen)

4,90

1,90

2,70

+1,00

+1,00

4,90

8,50

3,80



Im\ W EKAY) Heillgetrinke

IR LY
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L x93

Espresso 7
Espresso doppio 7
Kaffee -

Milchkaffee 7.¢

Sencha »

Japanischer Griiner Tee, klassisch

Genmaicha -

Japanischer Griiner Tee mit geréstetem Vollkornreis

Jasmintee 7

Griiner Tee mit Jasminbliiten

Ingwertee

Frischer Ingwer

+weiterer Aufguss

2,00

2,90

2,50

3,10

4,10

4,10

4,10

4,10

+1,00



Y 7 FVU Y7 Alkoholfreie Getrinke

272919+ —4%— Gerolsteiner Wasser 0251 2,30
MER IR, 99, M pEE Naturell, Medium, Sprudel 0.501 4,50
#ii pimosgay Coca Cola 3,47, Fanta 3.4, Sprite 6,10 0201 2,30

Coca Cola zero 47,10

Goldberg Bitterdrinks: 0201 2,40
Ginger Ale 4, Bitter Lemon s,
Tonic Water s, Intense Ginger

va—2 Sifte, Nektar:

Apfel, Ananas, Orangen, Mango, 0.201 2,50

. ; 0.401 4,50
Maracuja, Erdbeer-Fruchtsaftgetrink, ’
Sauerkirsch

Vo NAF N ALy Y erad— Nyiary 7=y,
AFDIYIRATIN=I H 7TV R

va—2ommEy Schorle 0.201 2,30
P2 ADPRLBEDEOBRO L, 0401 4,30
v—uv#% Qolong-Tee 7 0.200 2,50

Japanisches Eisteegetrink, ungesiifit 0.401 4,50



A2 —)L Bier vom Fass

erzr— Ur-Krostitzer Pils a3
me—1 Kostritzer Schwarzbier as

r5—. 57¢—xn Radler 6,10, A3, Diesel 3,4,7,3

N

#HE—)L Flaschenbier

74 ex—r—F54 Asahi as
Japanisches Bier

x> —&y Kirin as

Japanisches Bier

#yFu7Li7a Sapporo as
Japanisches Bier

re—n Schneider Weisse a1, a3
Original

He—n (v 7ra—i) Schneider Weisse a1, a3
alkoholfrei

sv7ra—re—1 Wernesgriiner as
alkoholfrei

0.301
0.401

0.301
0.401

0.301
0.401

0.331

0.331

0.331

0.501

0.501

0.331

2,80
3,60

2,80
3,60

2,80
3,60

4,30

4,30

4,30

3,90

3,90



717 7 )V Cockrails

Q
\Y

% Aya ,Farben® 4un 6,50

Prosecco, Sake, Mandellikor, Grenadine

i Seiryu ,Frischer Fluss® 1.4 6,50

Sake, Blue Curacao, Limette, Zitrone

773:v= Flamingo 1.4 6,50

Rum, Ananasnektar, Limette, Grenadine

FE—} Mojito 1,4 7,50
Weifler Rum, Soda, Limette, Zuckersirup, Minze

£233a—1 Muscow Mule 4 7,30
Wodka, Intense Ginger, Gurke

J v 7)Va—)v A7 5)V Alkoholfreie Cocktails

v—% Lene 7 4,70

Orangensaft, Ananas- und Mangonektar, Zitrone, Kokossirup

4% Mirai ,,Zukunft® s34 4,20

Bitter Lemon, Zitrone, Soda, Grenadine

s Hikari ,, Licht® 47 4,20
Ginger Ale, Zitrone, Soda, Kokossirup, Blue Curacao Sirup



Japanische Spezialititen

#o% Miya no mai Kuri Shochu
(CDHBERT) Kastanienschnaps

sispent Kumashochu Kome Shochu
CRBER) Reisschnaps

sl Tomino Hozan Satsumaimo Shochu
(FEFEFBERY)  SiiRkartoffelschnaps

L2t Yokaichi Mugi Shochu
(ZBERT) Weizenschnaps

=vn942%— Japan Whisky Nikka From The Barrel

VA=NNTE; VA WY1

=vnv42%— Japan Whisky Nikka Coffey Grain

A7z L=

#vrv— ki Japan Whisky Suntory Yamazaki
12 Jahre

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4,00

4,00

4,00

4,00

6,00

6,50

7,50



ZK¥ Spirituosen
Grappa Friulana Nonino 2¢ 3,20

Grappa Chardonnay Barrique Monovitigno 2 3,50

Fischer & Bunge — Edelbrinde Leipzig 2d 3,50
Obstler / Williams-Birne / Brotschnaps

Hennessy Fine de Cognac 2c 490
Legendario Elixir de Cuba 2c 3,50
7 Jahre

Beluga Hunting Herbal 2d 3,80
Beluga Hunting Berry 2d 3,80
Beluga Transatlantic Russian Vodka 2d 3,80

Beluga Gold Line Russian Vodka 2¢ 940



Enthilt folgende Allergene:

A=glutenhaltiges Getreide (1: Weizen, 2: Roggen, 3: Gerste, 4: Hafer, 5: Dinkel, 6: Kamut, 7: Hybridstimme) /
B=Krebstiere / C=Eier / D=Fisch / E=Erdniisse / F=Soja / G=Milch und Milchprodukte (einschliefllich Laktose) /
H =Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss. Walnuss, Cashew, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und
Queenslandnuss) / I=Sellerie / J=Senf / K=Sesamsamen / L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration

von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l / M =Lupinen / N = Weichtiere

Zusatzstoffe

1—mit Konservierungsstoffen / 2—mit Geschmacksverstirker / 3—mit Antioxidationsmittel / 4 — mit Farbstoff /
5—mit Phosphat / 6—mit Siiffungsmittel / 7 —koffeinhaltig / 8—chininhaltig / 9—geschwiirtzt / 10—enthilt
Phenylalaninquelle






